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北東大西洋の豊かな海から世界中のお客様へ

Denholm Seafoodsはテイト家およびベラニー家との長
年にわたるパートナーシップのもと、Denholm Groupが
所有・運営しています。地元の海を熟知した信頼できる
パートナーと共に、持続可能な漁場にて捕獲された外洋
魚の加工を行っています。

スコットランド随一の外洋漁港ピーターヘッドを拠点と
する当社は、世界有数の豊かな漁場の中心地という理
想の立地を誇ります。繁忙期には捕獲した魚を捕獲後最
短6時間以内に陸揚げし、最高度の鮮度と品質を確かに
しています。 

当社は高品質の外洋魚加工品を幅広く生産するほか、
世界中のお客様のもとに鮮魚および冷凍魚をお届けし
ています。立地、パートナーシップ、そして専門性のすべ
てがDenholm Seafoodsをかたちづけており、これが当
社業務の基盤となっているのです。 

海から陸揚げまで完全なトレーサビリティ

当社工場に納入する漁船はすべて、場所、寸法、温度な
ど漁獲に関する詳細な情報を記録し当社加工チームに
直接通信しています。加工チームはリアルタイムで受理
する情報をもとに、あらかじめ作業の準備を整えること
ができ、これにより漁獲が納入されるたびに最適な処置
を効率よく行うことが可能となるのです。

スコットランド

ピーターヘッド



外洋魚の加工

Denholm Seafoodsは最新鋭の外洋魚加工専門埠頭工
場を2箇所所有しています。最高品質の魚は陸揚げされ
るとすぐに工場に納入され、ここで細密なグレード検査
を経て加工の準備が始まるのです。

魚を一定のチルド温度に保ちながらの加工法は効率お
よび品質を第一に考慮したもので、当社の厳密な品質
管理基準の真髄となるものです。この加工法により鮮度
が保証されるのみでなく、お客様のもとにいち早く加工
品をお届けすることができるのです。

冷凍・冷蔵保存
当社の高速冷凍プロセスは品質管理の重要な基準であ
り、Denholm Seafoodsが誇る鮮魚の高品質を可能にす
るものです。加工プロセスを通して緻密に温度管理を行
うことで、急速冷凍を経た魚の新鮮さや食感、味覚を保
つことができるのです。

急速冷凍システム  

2024年に導入された急速
冷凍システムにより、5時間
半の冷凍時間でプラスチッ
クの密封容器に冷凍保存さ
れるため、消費期限が延長
されるほか、梱包の必要も
低減されました。解凍後も
高度の品質が保たれている
ことは検査により確証され
ています。

ブラスト冷凍  

緻密な温度管理のもと加工プロセスを経たのち、当社
の水産品は20kg単位の箱に梱包され、ブラスト冷凍庫
にて急速な冷凍処理が施されます。当社担当者やパート
ナーが捕獲・加工のプロセスを通して細心の注意を払い
ながら保持した品質は、ブラスト冷凍により確実に維持
されるのです。

冷蔵保存 

箱はパレットに積んだのち、自動シャトルラック技術を
搭載した当社の棚付き冷蔵庫にて保管します。この大容
量冷蔵庫は時期により他社の保存業務のためのリース
も可能です。

冷蔵庫

外洋魚加工ライン

日本の検査



Chris Andra

Unity

漁船

当社工場に魚を納入する漁船はおもに、高品質の水揚
げを確かにするべく共同作業に取り組む株主が所有す
るものです。 

これらの漁船は海上でも当社工場と常時連絡を保ち、こ
れにより需要に合致した供給が確保されています。漁獲
量のみを追求し大量に陸揚げするのでなく、漁船はトロ
ールを最適量に管理することで、タンクへの詰め込み過
剰による魚の損傷を防ぎ、魚が船上にいる時間を最短
にすることができます。こうすることで、漁船は陸揚げ量
を最適に管理し、工場への安定した供給を実現している
のです。安定した供給もまた、魚の高品質につながって
います。

捕獲された魚は冷蔵管理された海水タンクに保存する
ことで品質が保証されます。船員たちは海水を即時に冷
却し、捕獲した魚の品質を維持します。

パートナーとの密接な協力関係があってこそ、一貫した
高品質サプライチェーンが実現され、お客様のもとに完
全なトレーサビリティを伴ったお届けをすることができ
るのです。



当社製品

サバ
(scomber scombrus)

当社のサバは北東大西洋の持続可能な漁場で捕獲されます。 

回遊魚のサバは、秋にシェットランド諸島の北東から英国水域
に入る際、また年明け（1月〜2月）に再度オークニー諸島およ
びルイス島の西を回遊する際に捕獲されます。捕獲後すぐに
冷却海水の入ったタンクに移すことで、最上級のコンディション
で工場まで輸送することができます。 

漁場
•	 北東大西洋のFAO漁獲海区27

捕獲時期
•	 10月〜2月

脂質含有量
•	 10月〜11月： 20〜24%
•	 1月〜2月：18〜22%

ラウンド
製品	 寸法は顧客仕様にて調整可能
寸法	 250〜400g / 300〜500g /  
	 450〜600g および 550+
パッケージ	 ブロック凍結

頭・内臓抜き
製品	 尾ひれの除去は顧客仕様により対応
寸法	 200 gm+ / 250 gm+ / 300 gm+ /  
	 もしくは指定仕様
パッケージ	 ブロック凍結

二枚びらき
寸法	 70g+ / 130-180g
パッケージ	 ブロック凍結

マシンカットフィレ
寸法	 顧客の指定仕様にて加工
パッケージ	 ブロック凍結

内臓抜き
寸法	 300-500g / 400-600g
パッケージ	 ブロック凍結

時期によってはサバは捕獲後
最短６時間以内に港にて

陸揚げされます



手加工によるサバのフィレ

最新鋭のマシンカットフィレ加工



サバのフィレ

Denholm Seafoodsでは最新鋭の専門施設にてマシン
カットのサバのフィレ加工を行なっています。この施設は
英国小売業協会（British Retail Consortium、BRC）の監
査基準を満たしており、Denholm Seafoodsにて加工さ
れた製品がすべて厳しい条件を満たした高水準のもの
であることを保証しています。製品の多くは英国および
ヨーロッパの小売市場向けの製品とするため二次加工
業者宛に出荷されます。当社工場は年間を通して操業し
ており、漁獲シーズンには鮮魚のサバのフィレ加工を、
オフシーズンには解凍した魚の加工を行なっています。
これにより、お客様には当社の高品質な製品をいつでも
お楽しみいただくことができるのです。さらに、充実した
配送ネットワークにより新鮮な加工品を英国そしてヨー
ロッパ全域にお届けすることができ、エンドユーザーに
お届けした後も十分な消費期限が確保されるのです。

アジ
(trachurus trachurus)

当社の扱うアジは北東大西洋の豊かな海区にて倫理的
に捕獲されたものです。シーズンはじめにスコットラン
ド西岸を回遊するアジはやがて北方の北海へと移動し
て行きます。パートナー漁船により捕獲されたアジは船
上の冷却海水タンクに保管し、加工工場に納入されるま
で品質を損なうことがありません。

漁場
•	 北東大西洋のFAO漁獲海区27

捕獲時期
•	 12月〜1月

ラウンド
製品	 寸法は顧客仕様にてグレード
パッケージ	 ブロック凍結



ニシン
(clupea harengus)

当社の扱うニシンは北東大西洋の持続可能な漁場にて
捕獲されており、MSC認証を取得しています。ニシンは
回遊魚です。当社の漁船は６月から７月にかけてシェット
ランド諸島東の北海にて漁をし、９月までスコットラン
ド西岸の海へと移動しながら捕獲を続けます。捕獲した
ニシンは最適温度に調整された海水にて保管し、工場
に届くまで鮮度を保持します。スコットランドにおけるニ
シン漁は漁獲割当制度に基づいて緻密に管理されてお
り、環境への影響や持続可能性の観点から海洋管理協
議会（Marine Stewardship Council、MSC）の認定を受理
しています。

漁場
•	 北東大西洋のFAO漁獲海区27

捕獲時期
•	 6月〜9月

脂質含有量
•	 12〜18%

ラウンド
製品	 寸法は顧客仕様にてグレード
パッケージ	 ブロック凍結

二枚びらき
製品	 寸法は顧客仕様にてグレード
寸法	 キロあたり6〜10 ピース/ 8〜12 ピース /  
	 10〜16 ピース / 12〜18 ピース
パッケージ	 ブロック凍結

デリカット
製品	 寸法は顧客仕様にてグレード 
寸法	 キロあたり6〜10 ピース/ 8〜12 ピース /  
	 10〜14 ピース / 10〜16 ピース
パッケージ	 ブロック凍結



数の子の寿司

数の子
(clupea harengus)

とくに極東地域で人気の珍味

冷凍ブロック
製品	 冷凍ブロック
パッケージ	 ブロック凍結



物流・流通

完全なトレーサビリティ
電子在庫管理システムにより流通プロセスを通して完全
なトレーサビリティが確保されています。製品が最終的
な出荷先に確実に届くよう、必要書類はすべて当社にて
準備いたします。 

つながり
当社ではそれぞれの水産加工品に最適な条件で輸送で
きるよう、さまざまな車両を所有・運行しています。また、
工場にはトラックやコンテナ、冷凍船に直接荷積みする
ための設備が整っています。製品はヨーロッパ全土のお
客様のもとに、自社所有の冷蔵車両で毎週お届けしてい
ます。これらの車両はまた英国全土にて他社の製品輸送
にもご利用いただけます。

グローバル流通
当社の水産加工品は世界中に輸出されており、とくにヨ
ーロッパとアジア太平洋地域で好評を得ています。オラ
ンダ、ラトビア、リトアニア、ポーランドそしてルーマニア
にある外洋魚流通・冷蔵保管拠点との密接なパートナー
シップにより、ピーターヘッドからの円滑な輸送を実現
しています。これらの信頼できるヨーロッパ拠点へのア
クセスを通して、水産加工品の高品質を損なうことなく、
世界中のお客様のもとに迅速にお届けすることができる
のです。

Denholm Groupのサポート
Denholm Seafoodsを支えるのは人材、資源、専門性を
備えた力強いネットワークです。一貫型の物流機能から
革新・改善の文化まで、包括的なサポートを得て当社は
業務のさらなる強化を実現し、より安定した供給を効率
よく、また広域的に展開することができるのです。





お問い合わせ

本社
Keith Street
Peterhead 
AB42 1BP
UK
T: 	 +44 1779 477380
E: 	 info@denholm-seafoods.co.uk


